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MALBEC

COSECHA:

APELACION

con uvas de diferentes fincas

Vino elaborado
de las ;)i'lt'_u-._'g';i:-l zonas de Mendoza.

» de Lujan de Cuyo (Agrelo) y

% Valle de Uco (Altamira).

Mendoza - Argentina.

SUELOS

Los suelos de Agrelo son profundos, franco arcillosos

le canto rodado.

con algunos sectores con 1«
En Alt

]'u—'_:(lé'a_'-li(}m"-."\. C

amira los suelos son pobres en materia ot

textura franco arenosa, muy drenados.

ELABORACION

Elaboracion en tanques de acero inoxidable.

HEDONE

de 20 dias aproximadamente. Sin paso por madera.

FERMENTACION

acion con levaduras seleccionadas, maceracion

% : Conservacion en tanques.

( AeLSLOC
NOTAS DE CATA

lor rojo intenso, con reflejos azules. Aromas a

Malbec - 2022
Vino de color
florales. En boca es

fruta madura, ciruela, y notas

concentrado, de entrada dulce, mucho medio de boca y

aterciopelado.

INFORMACION TECNICA
Alcohol 15,5
Azlicar 3,75

Acidez Total 4,87




