HEDONE

CONCRETO

MALBEC
=G24

MENDOZA - ARGENTINA

HEDONE

MALBEC

APELACION
Vino elaborado con uvas de Altamira.
Vinedo a 1100 msnm.

Mendoza - Argentina.

SUELOS

Los suelos son pobres en materia organica, pedregosos,

de textura franco arenosa, muy drenados.

FERMENTACION
Fermentado y conservado durante 8 meses en huevos de
concreto sin epoxi (franqueados con acido tartarico). En
la fermentacion se anadié un 5% de racimo entero para

agregar estructura y complejidad.

NOTAS DE CATA
Vino de color carmesi con reflejos violaceos. De aromas
florales principalmente con notas a fruta frescas como la
cereza, y un toque de tabaco. En boca es sedoso, largo,

untuoso y con sabores frutales.

INFORMACION TECNICA
Alcohol 15,0

Azlicar 1,80

Acidez Total 4,61




