PAUR.

CABERNET FF

REGIO
Valle de Uco, Mendoz

VINEDC

Valle de Uco a 1.100 de altu
calcdreos y rocosos, de est

VINIFICAC

Cosecha manual. Maceracio
fermentacién a temperatura
levaduras selecc

Maceracién post fermentacion

CRIANZ

24 meses en roble francé

NOTAS DE

Vista: intenso roj

Nariz: frutos rojos, grosellas, pi
blanca y otras e

Estas especias se combinan co
vainilla debido a su tiempo de ¢
agregando mds co

Boca: en boca es un vino de
estructura, taninos elegantes y ac
largo fina

DATOS ANA

Alcohol: 15
Azucar: 2.85
Acidez: 5.7
PH: 3.7
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